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在追求产量与效益的同时在追求产量与效益的同时，，这场科技革命并未忘记与自然和谐共生这场科技革命并未忘记与自然和谐共生。。
近年来近年来，，湛江实施一系列红树林湿地生态修复工程湛江实施一系列红树林湿地生态修复工程。。面对生态保护与经面对生态保护与经

济发展的平衡难题济发展的平衡难题，，湛江湾实验室红树林保护研究中心在坡头区龙王湾和麻湛江湾实验室红树林保护研究中心在坡头区龙王湾和麻
章区金牛岛等地建成红树林种养耦合特色示范基地章区金牛岛等地建成红树林种养耦合特色示范基地，，探索出一种更具生态智探索出一种更具生态智
慧的养殖模式慧的养殖模式————““红树林—蟹红树林—蟹//贝贝//藻藻””模式模式，，成功让红树林与青蟹成功让红树林与青蟹““牵手牵手”，”，
并可为黄油蟹转化提供更稳定并可为黄油蟹转化提供更稳定、、更健康的蟹源更健康的蟹源。。

红树林根系发达红树林根系发达，，且能净化水质且能净化水质、、抑制病害抑制病害，，其生态系统为蟹其生态系统为蟹、、鱼鱼、、虾提供虾提供
了绝佳的天然庇护所和食物来源了绝佳的天然庇护所和食物来源。。在这里自由生长的青蟹在这里自由生长的青蟹，，饱食着小鱼小虾饱食着小鱼小虾
贝类等天然饵料贝类等天然饵料，，练就一身紧实鲜美的肉质练就一身紧实鲜美的肉质。。

““以以‘‘林蟹林蟹’’共存模式为例共存模式为例，，在确保红树林正常生长的前提下在确保红树林正常生长的前提下，，一年一年22个养个养
殖周期殖周期，，可实现青蟹亩产量不少于可实现青蟹亩产量不少于3030公斤的收获公斤的收获。”。”湛江湾实验室红树林保湛江湾实验室红树林保
护研究中心团队负责人丁新原博士介绍护研究中心团队负责人丁新原博士介绍。。

经过摸索经过摸索，，龙王湾莫村示范基地今年传来了喜讯龙王湾莫村示范基地今年传来了喜讯：：在近在近8080天的养殖后天的养殖后，，
单个青蟹体重从约单个青蟹体重从约2020克增加到了克增加到了400400克左右克左右，，收获率超收获率超1515%%。“。“未来未来，，我们希我们希
望把前端的红树林生态养殖和后端的黄油蟹高效培育有效衔接在一起望把前端的红树林生态养殖和后端的黄油蟹高效培育有效衔接在一起，，助力助力
实现生态和经济双赢实现生态和经济双赢。”。”丁新原说丁新原说。。

湛江本地一些青蟹养殖户也在探索一条既能保护环境又能产出最高品湛江本地一些青蟹养殖户也在探索一条既能保护环境又能产出最高品
质青蟹的可持续发展之路质青蟹的可持续发展之路。。位于坡头区南三岛的鹭洲岛位于坡头区南三岛的鹭洲岛（（湛江湛江））生态科技有生态科技有
限公司打造了限公司打造了2020亩亩““红树林—青蟹红树林—青蟹//贻贝贻贝””生态耦合试验场生态耦合试验场，，一套一套““红树林滤红树林滤
水水、、贻贝净化贻贝净化、、青蟹生长青蟹生长””的循环系统已成熟落地的循环系统已成熟落地。。贻贝主动滤食水中藻类净贻贝主动滤食水中藻类净
化水质化水质，，青蟹的排泄物则自然滋养红树林根系青蟹的排泄物则自然滋养红树林根系，，形成闭环共生的生态链形成闭环共生的生态链，，让青让青
蟹亩产量达蟹亩产量达5050公斤以上公斤以上。。

““这是实打实的优质蟹源基地这是实打实的优质蟹源基地！”！”该公司负责人陈伟说该公司负责人陈伟说，，目前目前300300余亩生余亩生
态塘年产青蟹态塘年产青蟹44万斤—万斤—66万斤万斤，，其中天然黄油蟹仅有千余只其中天然黄油蟹仅有千余只。。基于这片生态基于这片生态
沃土的先天优势沃土的先天优势，，他正自主开展试验他正自主开展试验，，尝试将黄油蟹转化技术融入生态养殖尝试将黄油蟹转化技术融入生态养殖，，
让更多养殖户能依托优质生态蟹实现稳定增收让更多养殖户能依托优质生态蟹实现稳定增收。。

这场生态养殖革命这场生态养殖革命，，还成为湛江推进还成为湛江推进““百千万工程百千万工程””的重要抓手的重要抓手。。20252025
年年1010月月11日日，，湛江湾实验室启动湛江湾实验室启动““青蟹陆池联动高值高产模式青蟹陆池联动高值高产模式”，”，以湛江红林以湛江红林
皇蟹生态有限公司为皇蟹生态有限公司为““火车头火车头”，”，带动养殖户从散养到精养模式转变带动养殖户从散养到精养模式转变，，产出更产出更
多高值多高值““生态蟹生态蟹”，”，实现增收致富实现增收致富，，为国内青蟹可持续高质量发展提供为国内青蟹可持续高质量发展提供““湛江样湛江样
板板”。”。

从从““等天赐等天赐””的稀缺珍品的稀缺珍品，，到到““科技控科技控””的产业支柱的产业支柱，，黄油蟹的黄油蟹的““蟹生蟹生””之变之变，，
是湛江以科技创新破解是湛江以科技创新破解““资源依赖资源依赖”、”、推动海洋经济从推动海洋经济从““规模扩张规模扩张””向向““提质增提质增
效效””转型的缩影转型的缩影。。如今如今，，科研团队还有更大的雄心科研团队还有更大的雄心———以黄油蟹为支点—以黄油蟹为支点，，撬动撬动
湛江刺身级生蚝湛江刺身级生蚝、、章红鱼章红鱼、、赤嘴鮸赤嘴鮸、、海葡萄海葡萄、、东风螺等更多海洋东风螺等更多海洋““明星产品明星产品””走走
向全国乃至全球市场向全国乃至全球市场，，让让““中国海鲜美食之都中国海鲜美食之都””享誉全球享誉全球。。
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道流脂黄油蟹宴：科创破局 鲜入万家

湛江破解“蟹中爱马仕”量产密码

策划/崔财鑫 龙飞腾 文/本报记者陈彦 何有凤 杨雅丽 图/本报记者张锋锋

1111月月1313日日，，北京的孙先生从北京的孙先生从““湛江湾会员商城湛江湾会员商城””下了一单心下了一单心
心念念的黄油蟹心念念的黄油蟹，，仅仅4848小时后小时后，，产自湛江的黄油蟹便鲜活上菜产自湛江的黄油蟹便鲜活上菜。。

黄油蟹黄油蟹，，被誉为被誉为““蟹中爱马仕蟹中爱马仕”，”，其诞生曾完全其诞生曾完全““听天由命听天由命”，”，于于
千只青蟹中方得一见千只青蟹中方得一见。。如今如今，，得益于南方海洋科学与工程广东省得益于南方海洋科学与工程广东省
实验室实验室（（湛江湛江）（）（以下简称以下简称““湛江湾实验室湛江湾实验室”）”）的科技突破的科技突破，，昔日的昔日的
““天赐之物天赐之物”，”，在国内首次实现近在国内首次实现近7070%%转化率的量产转化率的量产。。一桌烹调一桌烹调
于南海之滨的于南海之滨的““流脂黄油蟹宴流脂黄油蟹宴”，”，不仅让天价美味走进百姓家不仅让天价美味走进百姓家，，更更
成为广东激活海洋资源成为广东激活海洋资源、、助力助力““百千万工程百千万工程””县域增收县域增收、、推动海洋推动海洋
经济高质量发展的生动实践经济高质量发展的生动实践。。

99月月2727日至日至1111月月1616日日，，记者先后前往湛江湾实验室记者先后前往湛江湾实验室、、湛江湛江
红林皇蟹生态有限公司红林皇蟹生态有限公司、、鹭洲岛鹭洲岛（（湛江湛江））生态科技有限公司等地生态科技有限公司等地，，
探访这场科技与美食交织的变革探访这场科技与美食交织的变革，，见证一只黄油蟹如何从见证一只黄油蟹如何从““天赐天赐
之物之物””变为变为““产业支柱产业支柱”。”。

“蒸蟹出锅，金黄油膏如熔岩般溢出，松子香混着鲜甜，入口即化似

冰淇淋。”资深老饕的赞叹，道不尽黄油蟹的珍贵。这份珍馐既因口感惊
艳，更因稀缺——它非独立物种，是雌性拟穴青蟹在特定环境下的“变身”，
自然转化率仅2‰—3‰。因其体内脂类物质渗透全身、蟹身泛着透亮橙
黄而得名。更难得的是，它不仅风味独特，还富含优质蛋白质、多种氨基酸
及不饱和脂肪酸，营养价值极高。

如何精准鉴别这份“蟹中黄金”？湛江湾实验室青蟹养殖研究团队负
责人秦蛟博士揭开诀窍：在阴暗环境中用灯光照射蟹身，全油蟹（顶级）通
体透光，边缘如琥珀般透亮；头手蟹（特级）虽整体透光但核心阴影粗；膏油
蟹（一级）仅部分区域透光。除此之外，蟹足关节处的橙黄膜衣、腹脐部位
如凝脂般的光泽，都是黄油蟹区别于普通膏蟹的显著特征。

但高昂价值背后却是长期“等天赐”的产业困境。广东虽是青蟹养殖
第一大省，却始终无法破解黄油蟹量产难题。“国内专门研究青蟹的团队不
到十个，研究黄油蟹的更是寥寥无几，相关文献只有几篇，我们刚开始接触
时，连黄油蟹的转化机理都不清楚。”秦蛟回忆道。当时，市场上黄油蟹价
格居高不下，顶极品单价高达1500元，普通消费者“望蟹兴叹”，而养殖户
也因转化率低、产量不稳定，难以靠其稳定增收。

看到这样的行业痛点与市场需求，这个平均年龄25岁的团队毅然勇
闯科研“无人区”，开展黄油蟹室内养殖研发应用及产业化技术研究。8个
人的团队里，“90后”秦蛟是“最老”带头人，从2024年立项起，除春节外大
家全年无休，泡在实验室攻坚，目标是让“天价蟹”走进百姓家。

最初的实验条件极为简陋，团队在帆布池里养蟹，每天拉海水换水清
池；青蟹应激强、易死亡；环境参数难以把控，转化实验多次失败……但团
队没退缩，反复解剖对比，发现黄油蟹卵巢未发育、血淋巴呈橙黄色的关键
特征，为研究破局。

为了探寻转化的关键，他们多次跑到养殖场、高校，主动请教蟹农、专
家，在无数次对比实验中抽丝剥茧，逐步摸清环境调控的核心逻辑。“那时
候满脑子都是蟹，周末也泡在实验室里，遇到应激、死亡、无法转化等问题
就立刻调整方案，靠着一股钻劲啃硬骨头。”秦蛟的话透着股韧劲，“没人走
过这条路，我们就用一次次实验闯出量产的路。”

湛江湾实验室的国内首个青蟹高值产品室内培育中试研发平台里，一
排排高大钢架整齐排列，每座钢架镶嵌5层蟹盒——这是1000多只青蟹的

“豪华单间”，也是目前国际上单体蟹盒规格最大的青蟹室内培育装置。走
近蓝色的蟹盒，能看到生猛的青蟹：有的抱着蛏子大快朵颐，有的享受“灯光
浴”，有的则对眼前的“不速之客”摆出“战斗姿态”。由于青蟹生性好斗、领
地意识强，团队便根据其特性、喜好来打造专属的“生态居所”，让它们在贴
近原生的环境里自在生长，减少打斗损耗。

“你看，每个蟹盒还设置了独立的进排水系统，它们喝的海水是经过循
环水系统处理的。”顺着秦蛟所指的方向望去，与青蟹高值产品室内培育中
试研发平台相邻的，是粤西首个青蟹苗种室内培育研发平台，两者集成循环
水养殖、光照、水质监测等系统，构成国内首个黄油蟹室内培育基地，从亲蟹
促抱卵到抱卵蟹孵化，再到幼体培育、仔蟹中培等，全链条数字化管理。

日常，通过水质实时监测与大数据分析，团队在手机上就可以观察到青
蟹的生长情况，动态调整养殖策略，提升成活率与品质稳定性，为标准化、规
模化生产提供可靠支撑，真正实现“数字养蟹”。

“吃得好、住得好，没有病害干扰，青蟹自然长得好。”秦蛟笑言。这套
“数字养蟹”系统，让团队研发的“黄油蟹室内环境调控高效培育技术”突破
传统室外养殖限制：一只普通青蟹被置于特定环境参数的室内养殖中，培育
周期缩短至18天—25天，黄油蟹转化率接近70%，且能实现全年化培育，解
决了市场严重供应不足、受季节影响大的痛点。

湛江红林皇蟹生态有限公司的分拣车间里，工作人员正忙着打包黄油
蟹：捞起体肥膏黄的蟹，擦干净后放进定制礼盒，配上蟹剪、蟹针，“全油”

“头手”级蟹还附赠照蟹灯，再装入带冰袋的保鲜泡沫箱——这些带着湛江
海味的包裹，将奔赴千家万户的餐桌。

“9月26日线上首销当天，仅微信客服就接了20单，国庆中秋假期更
火热，首月销售额超10万元，客户覆盖珠三角、长三角、北京、辽宁等地，最
远的订单送到了大连市。”湛江红林皇蟹生态有限公司常务副总经理谢文
煜介绍，自今年9月下旬批量上市以来，黄油蟹订单持续火爆，当前销售以
线上接单为主，线下同步拓展代理与定点销售。

依托高效物流体系，湛江市内2小时送达，省内及邻省次日可达，北
京、大连等距离较远的城市48小时内就能让消费者尝到鲜活的黄油蟹。

“鲜活度超预期，油膏饱满”“以前一蟹难求，现在中秋家宴能轻松摆
上”……上线销售以来，黄油蟹好评不断，收获“零差评、零投诉、零退货”的
亮眼成绩。

批量上市的底气，来自技术转化带来的产能突破。湛江湾实验室仅用
一年多就打通了“技术研发—中试孵化—产业应用”全链条，创造多个“第
一”：首个青蟹高值产品中试平台、首个黄油蟹产业化公司、首个省级实验
室科研人员持股示范项目。为加速成果落地，湛江湾实验室以《广东省科
技创新条例》为指导，制定出台全省省级实验室层面首个科研人员持股管
理办法，并以黄油蟹技术为首个示范项目，于2025年8月底成立湛江红林
皇蟹生态有限公司。该公司由实验室全资控股的湛江龙王湾科技发展有
限公司牵头，联合50多名科研人员、骨干共同投资入股，既让科研人员深
度参与产业，也为技术迭代提供保障。

“下一步计划在湛江、广州等地建立区域性推广营销中心，聚焦粤港澳
大湾区、长三角等高端市场开展精准营销。”谢文煜说，随着销售渠道拓宽，
曾经的“天价蟹”，正一步步走进寻常百姓家，成为更多人餐桌上的美味。

闯“无人区”：破解量产困局11111111111111111111111111111111

“数字养蟹”：转化率近70%22222222222222222222222222222222

订单火爆：“天价蟹”进百姓家33333333333333333333333333333333

生态养殖：红树林育“优质蟹源”44444444444444444444444444444444

熟透的黄油蟹鲜香诱人。

培育基地里的黄油蟹生猛有活力。

秦蛟博士在查看“豪华单间”里青蟹的生长情况。

▲▼科研人员开展红树林种养耦合实验。

黄油蟹室内培育基地。


